
TAPAS €uro 
Guacamole & nachos (Veggie) 5.00 

Mini Mozzarella en tomaat (Veggie)   8.00 
Mini Mozzarella &tomates 

6 Ambachtelijk mini kaaskroketten (Veggie) 4.50 
 6 Mini croquettes artisanales au fromage  

4 Ambachtelijk cromesqui van kaas met truffel (Veggie) 6.00 
 4 cromesquis au fromage et truffes  

6 Ambachtelijk mini garnaalkroketten 6.00 
 6 Mini croquettes artisanales aux crevettes  
 

STARTERS  
Asperges roomsoep, korstjes met fleur de sel   6.00 
 Crème d’asperges et croutons à la fleur de sel  
Asperges AA (wit), gerookte zalm, roomsaus met lavas   19.00 
 Asperges AA (blanche), saumon fumé, sauce crème à la livèche  
Ambachtelijk gerookte zalm met z’n garnituur    16.00 
 Saumon fumé artisanalement et ses garnitures 

Terrine van eendenlever “au naturel”, vruchtenmarmelade, brioche    19.00 
 Terrine de foie gras au naturel, brioche, confit de fruits  

Ambachtelijke kaas kroket (per stuk)  4.00 
 Fondu au fromage (par pièce) 

Ambachtelijk kroket van grijze garnalen (per stuk) 5.00 
 Croquette artisanale aux crevettes grises (par pièce) 

1/2 Kreeft Bellevue  22.00 
 ½ Homard Bellevue 
 

HOOFDSCHOTELS/ PLATS 
Spaghetti, scampis, look, tomaat  16.00 
 Spaghetti, scampis, ail, tomates 
Spaghetti, bolognaise saus  12.00 
 Spaghetti, sauce bolognaise 
Cassolette van vis (scampis, kabeljauw, Sint Jacobsvructen) met lavas, aardappelpuree                 20.00 
 Cassolette de la mer (scampis, cabillaud, Saint Jacques) 
Kreeft met asperges, roomsaus, pasta met specerijen       35.00 
 Homard aux asperges, sauce crème, pâtes aux épices 
Waterzooi van kip, gebakken aardappelen                  17.00 
 Waterzooi de volaille, pommes de terre  

Choucroute: 4 verschillende vlees, aardappelpuree                  18.00 
 Choucroute: 4 viandes, pomme purée 

Vol au vent, aardappelen purée        18.00  
 Vol au vent, pomme purée 

Witte pens met truffel ( 2 stuk), gebakken aardappelen met spek, wortelen                  17.00 
 Boudin truffé ( 2 pièces), pommes sautées au lard, carottes glacées 

Stoofvlees op z’n Vlaams, gebakken aardappelen met uien                  15.00 
 Carbonnade à la flamande, pommes sautées et oignons 

Balletjes in tomaten saus, aardappelen puree                  15.00 
 Boulettes sauce tomate, pomme purée 

DESSERT 
Tatin taart met abrikozen, coulis                  8.00 
 Tarte tain aux abricots, coulis 

Crème brûlée                  7.00 


